BROWNIES

Led Ingrédients

> 500GR DE PREPRATION BROWNIES
> 1556R DE BEURRE RAMOLI
> 4 OLUFS
> 69GR D’ EAU

> I5GR DL NOIX

la Receﬂe \%

MELANGEZ LENTEMENT LA FARINE AVEC L’ EAU ET LE BEURRE. AJOUTEZ LES CEUFS ET LES NOIX
( FACULTATIF) . VERSEZ LA PATE DANS UN MOULE PUIS FAIRE CUIRE A 185 ¢ PENDANT 20 MINUTES.

LAISSEZ REFROIDIR LT DEGUSTEZ,

COMPOSITION ; FARINE DL BLE, POUDRE DL CACAO (127), SUCRE, REMOULAGE DL BLE, MATIERE GRASSL VEGETALL ( DONT SIROP DL GLUCOSE,
POUDRE DL LAIT), FIBRE DE SARRASIN, SEL, EPAISSISSANT E415-AROML. PRODUITS ALLERGENES,

SARL JAFFUEL
MINOTERIE DES CHAUVETS 48300 LANGOGNE

04 66 63 (5 76



