Led Ingrédients

> 500GR D’ ARTIPAIN MADELEINE
> 150GR D" [AU

> 200GR DL BEURRE FONDU

La Recelte \§

MELANGEZ 500GR DE PREPARATION AVEC 150GR D’ EAU PUIS RAJOUTEZ 200GR DE BEURRE FONDU PETIT A
PETIT. METTRA LA PREPARATION 20 MINUTES AU REFRIGERATEUR, GRAISSEZ ET FARINEZ VOTRE MOULE,
PUIS GARNIR LES ALVEOLES DU MOULE A LA POCHE SI POSSIBLE. ENFOURNEZ 10 MINUTES A 260" C,

INGREDIENTS : SUCRE, FARINE DE BLE, AMIDON DE BLE, POUDRE D'CLUF ENTIER, POUDRE DE LAIT ENTIER, POUDRE A LE-
VER, POUDRE DE BLANC D'CEUF, E475, EAT1, AROME, SEL, GOMME XANTHANE, BETA CAROTENE.
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