
ARTIPAIN 

Madeleine 

Les Ingrédients 

La Recette 

> 500gr d’Artipain Madeleine 

> 150gr d’eau 

> 200gr de beurre fondu 

 

 

Mélangez 500gr de preparation avec 150gr d’eau puis rajoutez 200gr de beurre fondu petit à 

petit. Mettra la préparation 20 minutes au réfrigérateur. Graissez et farinez votre moule, 

puis garnir les alvéoles du moule à la poche si possible. Enfournez 10 minutes à 260°C.  
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Ingrédients : Sucre, farine de blé, amidon de blé, poudre d'œuf entier, poudre de lait entier, poudre à le-

ver, poudre de blanc d'œuf, E475, E471, arôme, sel, gomme xanthane, béta carotène. 


